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ABSTRAK

Kakao (Theobroma cacao L.) terdiri dari beberapa bagian yakni: kulit buah, plasenta,
pulp, kulit biji dan biji, seluruh bagian buah kakao dapat dimanfaatkan sebagai bahan
pangan, pakan, pupuk maupun bahan bakar (Djaafar, 2014).

Untuk mengetahui jenis cendawan yang menginfeksi biji kakao pada setiap kemasan biji
kakao. Dan Untuk mengetahui suhu penyimpanan, suhu dan kadar air biji pada setiap jenis
kemasan

Dari hasil pengamatan dengan mikroskop terhadap jenis jamur yang tumbuh pada biji
kakao teridentifikasi 4 genus jamur yaitu Aspergillus sp., Pexicillium sp., Fusarium sp., dan
Arthtrinium sp. Dari hasil pengukuran suhu udara kemasan penyimpanan, suhu biji dan kadar
air biji, disimpulkan bahwa ketiga jenis kemasan tersebut tidak memenuhi standar suhu
untuk dilakukan fermentasi.

Kata kunci: biji kakao, cendawan
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